
Au Repos de la Montagne – Restaurant - Traiteur 
Route Nationale 19 - 94450 Limeil-Brévannes 

Tel : 01 45 69 05 14   Fax: 01 45 95 49 23   www.repos-de-la-montagne.com 

R.C. Créteil B 324 668 136 

 

contact@repos-de-la-montagne.com 
 

                                  

 
BUFFET SAINT GERMAIN 

 
  

CRUDITES VARIEES (selon saison) 
Carotte râpée, Céleri rémoulade, Chou rouge 

Betterave, Radis, Tomate, etc… 
 

SALADE COMPOSEE 
 

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE 
Jambon de Pays, Jambon blanc,  

Rosette de Lyon, Terrine Maison, Saucisson à L’ail 
Andouille de Vire, Pain de Rillettes 

 
Condiments divers 

Pain de Campagne, Motte de beurre, Mayonnaise 
 

VIANDE FROIDE 
 

PLATEAU DE FROMAGES 
 

PATISSERIE 
(Plusieurs choix) 

 
 

  

Prix Net 22,00 € par personne 
 

(Dont TVA à 5,5%) 
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BUFFET FONTAINEBLEAU 
 
 

CRUDITES VARIEES (SELON LA SAISON)  
Carotte râpée, céleri rémoulade, chou rouge,  

betterave, radis, tomate, etc.  
 

SALADES COMPOSEES 
Salade au poulet, salade au crabe, riz Mikado 

 
ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE 
Jambon de pays, jambon blanc 
Rosette de Lyon, Terrine maison 
Saucisson à l'ail, Andouille de Vire 
Pain de rillettes, Condiments divers 

 
Pain de campagne, motte de beurre, mayonnaise. 

 
 

VIANDES 
Aiguillettes de volaille en gelée, faux-filet de bœuf, longe de porc. 

 
Fromages de nos provinces. 

 
Tarte campagnarde 
Corbeille de fruits 

Pâtisserie de présentation 
(Plusieurs choix) 

 

 

Prix Net 36,00 € par personne 
 

(Dont TVA à 5,5%) 
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BUFFET VERSAILLES 
 

Mini Quiche, Mini pizza, 
 Saucisse Cocktail en feuilleté, Allumette au Fromage  

 

CRUDITES VARIEES DE SAISON 
 

EVENTAIL DE SALADES COMPOSEES 
Salade Russe au Crabe, Salade Canaille (Aux Pointes d’Asperges) 

Salade Hollandaise (au Saumon Fumé) 
Salade Espagnole (Haricots Verts, Tomates, 

Piments Doux, Oignons, Champignons) 
  

FARANDOLE DE COCHONNAILLE 
(Palettes de Charcuteries Diverses) 

 

CONDIMENTS DIVERS 
Pain de Campagne, Motte de beurre 

  
POISSON 

Saumon en Gelée à la Norvégienne 
 

VIANDES 
Train de Côtes de Bœuf en Gelée 

Longe de Porc Cocotte et Pommes Fondantes au Four (Plat chaud) 
 

FROMAGES DE NOS PROVINCES 
 

Tarte aux Pommes Campagnarde 

Tranche Glacée 
 

Corbeilles de fruits 
Pâtisserie de présentation 

 

Prix Net 44,00 € par personne 
 

(Dont TVA à 5,5%) 
 


